
Dans les Pyrénées-Orientales



1 LA COMA LLARGA VOIR

2 GAEC LE DOURMIDOU VOIR

3 MAS PEYRE VOIR

4 LE RUCHER DU ROMARIN VOIR

5 LA PEDRE RODONE VOIR

6 EARL CONILL VOIR

7 ALG’ETHIC VOIR

8 AUX SAVEURS PAYSANNES VOIR

9 LA FERME DES ORGUES VOIR

10 HUILE DES ORGUES VOIR

11 LA FERME DE MAS MIEL VOIR

12 SPIRULINE DU ROUSSILLON VOIR

13 LA FERME SAINT-ROCH VOIR

14 LA FERME XADI VOIR

15 GAEC LA CHEVRERIE DU BOULOU VOIR

16 MOHAIR DU VALLESPIR VOIR





SAMEDI ACTIVITÉ 
MATIN

REPAS
MIDI

ACTIVITÉ 
APRÈS MIDI

REPAS
SOIR

1/LA COMA LLARGA 

2/GAEC LE DOURMIDOU

3/MAS PEYRE 

4/LE RUCHER DU ROMARIN 

5/LA PEDRE RODONE 

6/EARL CONILL 

7/ALG’ETHIC 

8/AUX SAVEURS PAYSANNES 

9/LA FERME DES ORGUES 

10/HUILE DES ORGUES

11/LA FERME DE MAS MIEL 

12/SPIRULINE DU ROUSSILLON 

13/LA FERME SAINT-ROCH 

14/LA FERME XADI 

QUESTION MYSTÈRE DE LA FERME
RÉPONDEZ A UN MAXIMUM DE QUESTIONS !

FERMES OUVERTES LE SAMEDI

Table 
pique-nique

gaufres & crèpes 
 présence vigneron

Brunch
11h30-14h

Goûter 
16h45

 
 Soirée musicale

Présence vigneron

PARTICIPEZ AUX JEUX DANS LES FERMES POUR GAGNER DES PANIERS FERMIERS !

CONCOURS SELFIE A LA FERME
POSTEZ UN MAXIMUM DE BELLES
PHOTOS DE FERMES !

&

 
 Apéritif vigneron

Table 
pique-nique



DIMANCHE ACTIVITÉ 
MATIN

REPAS
MIDI

ACTIVITÉ 
APRÈS MIDI

REPAS
SOIR

1/LA COMA LLARGA 

3/MAS PEYRE 

4/LE RUCHER DU ROMARIN 

6/EARL CONILL 

8/AUX SAVEURS PAYSANNES 

11/LA FERME DE MAS MIEL 

12/SPIRULINE DU ROUSSILLON 

13/LA FERME SAINT-ROCH 

15/LA CHEVRERIE DU BOULOU

16/MOHAIR DU VALLESPIR

AVEC LA BROCHURE 
BIENVENUE À LA FERME

RÉPONDEZ À UN MAXIMUM DE QUESTIONS DES FERMES ET TENTEZ DE GAGNER UN PANIER GARNI

Apéro

Brunch
10h30-14h

 
 présence vigneron

 
 présence vigneron

QUESTION MYSTÈRE DE LA FERME CONCOURS SELFIE A LA FERME&

FERMES OUVERTES LE DIMANCHE

Table 
pique-nique



VOIR PLAN

LA COMA LLARGA

SAMEDI

Balade avec le troupeau, traite, démonstration
chiens de troupeau, transhumance

1

Route des Angles RD 52
66210 MATEMALE
06 75 54 22 18

CHÈVRES, BREBIS, SAVONS & PEAUX TANNÉES

Accueil à la ferme dès 9h pour partir à 9h30 chercher le
troupeau sous le barrage / Retour à la ferme avec le
troupeau à travers la forêt (A/R 3km à plat)

Visite commentée de la ferme, démonstration traite à la
main et démonstration de chiens de troupeau

Nos activités Fermes en fête

Proposé par le GAEC le Dourmidou au restaurant La
Chèvre'rit 
(réserver auprès du Dourmidou : 06 73 98 72 85)

12h sur réservationRepas sur réservation

9h30 Départ balade 

9h-13h

https://maps.app.goo.gl/hLQGobt5bzpvGL6e7


DIMANCHE

Grand protecteur de la race Chèvre
Pyrénéenne, Jean-Brice élève ses
belles chèvres à poil long dans un écrin
de verdure au coeur de la forêt de
Matemale. 

Il propose de la viande de cabris, une
viande d'exception et aussi des peaux
tannées et une gamme de savons au
lait de chèvre fabriqués à la ferme.

(10 personnes maximum)

Départ de la ferme entre 7h30 et 8h et guidage du troupeau
de Matemale à Railleu (10 km; dénivelé positif 200m;
dénivelé négatif 400m)
Pause au Col de Creu : 

Chiens interdits, prévoir chaussures et vêtements adaptés
à la randonnée, ainsi que de l'eau.

7h30 sur réservationjournée transhumance

Pique-nique froid proposé par la ferme (10€/personne)

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

25 RUE DE LA MOULINE
66210 MATEMALE
04 68 30 13 55 

Repas, visite, balade avec les chèvres, 
nourrissage des animaux, traite, repas

GAEC 
LE DOURMIDOU

2

CHÈVRES & FROMAGES, PORCS ÉLEVÉS 
EN PLEIN AIR, POMMES DE TERRE

Nos activités Fermes en fête

Après-midi

18h00

Balade avec le troupeau

Traite

Visite de la ferme après le repas, aller chercher les chèvres
aux pré, nourrissage des animaux

Accueil des visiteurs à la ferme et restauration sur
place au restaurant de la ferme "La Chèvre rit". 

12h sur réservationRepas sur réservation
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SAMEDI 12h-19h

https://maps.app.goo.gl/4CHBMC8eiWgB68m88


Claire, Jean-Pierre, Baptiste et Elsa vous accueillent toute
l’année dans leur ferme au coeur du village de Matemale. 

Venez découvrir la ferme, les chèvres et les autres animaux
et manger dans le restaurant à la ferme La Chèvre’rit. 
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Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

Balade dans les vignes, dégustation, repas

Balade ludique (4,5km) dans nos vignes en autonomie avec
questionnaire et plan pour découvrir notre terroir et notre
métier de vignerons puis dégustation (prévoir 1h30 à 2h). 
Dernier départ à 16h30.

MAS PEYRE

3

VINS, FERME AUBERGE

Nos activités Fermes en fête

39 AV DU GENERAL DE GAULLE 
RD117
66220 ST-PAUL-DE-FENOUILLET
06 18 70 62 24

Repas avec produits du terroir au restaurant
de la ferme

à partir de 10h Balade dans les vignes
& dégustation

12h sur réservationRepas sur réservation

SAMEDI 10h-18h30

https://maps.app.goo.gl/VSUd8f3TVUZ5xpuB6


12h sur réservationRepas sur réservation

DIMANCHE de 10h-18h30

La famille Bourrel vous accueille sur leur domaine viticole,
dans un cadre d’exception au pied des Corbières. La vigne
est travaillée dans le respect de la terre, en agriculture
biologique, et les vins sont élaborés avec soin. 

Toute l’année, vous pouvez vous promener dans leurs
vignes et déguster leurs vins et produits fermiers au sein
de leur ferme auberge.

Repas avec produits du terroir au restaurant
de la ferme

Balade ludique (4,5km) dans nos vignes en autonomie avec
questionnaire et plan pour découvrir notre terroir et notre
métier de vignerons puis dégustation (prévoir 1h30 à 2h). 
Dernier départ à 16h30.

à partir de 10h Balade dans les vignes
& dégustation

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

3  ROUTE DE MAURY
66310 ESTAGEL
06 30 58 52 43

SAMEDI

Visite miellerie & dégustation, repas

LE RUCHER
DU ROMARIN

4

MIEL & PRODUITS DE LA RUCHE

Nos activités Fermes en fête

11h et 15h sur réservationVisite miellerie 
& dégustation

Visite guidée de la miellerie et présentation de l'activité
extraction de miel, ouverture de ruche, dégustation de miels,
petit concours de dégustation avec 1 pot à gagner. 
(Limité à 15 personnes)

Repas : fromage de chèvre & miel, charcuterie,
crudités, pain, pesto ail des ours, dessert abricots
13€ + 3€ vin nature local 
(sur réservation avant le vendredi midi)

13h Assiette-repas bio sur réservation

https://maps.app.goo.gl/KayUxDCRLMTSHybL9


DIMANCHE

11h sur réservationVisite miellerie 
& dégustation

Visite guidée de la miellerie et présentation de l'activité
extraction de miel, ouverture de ruche, dégustation de miels,
petit concours de dégustation avec 1 pot à gagner. 
(Limité à 15 personnes)

Repas : fromage de chèvre & miel, charcuterie,
crudités, pain, pesto ail des ours, dessert abricots
13€ + 3€ vin nature local 
(sur réservation avant le vendredi midi)

13h Assiette-repas bio sur réservation

Christophe et Ingrid sont des
apiculteurs éleveurs, producteurs de
miels bio de terroir et de produits de 
la ruche vendus en direct sur la ferme. 

Ils proposent des miels de grande
qualité et sont toujours prêts à
expliquer leurs bienfaits pour la santé.

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

MAS DE LA PEDRE REDONE
66600 SALSES-LE-CHATEAU
06 77 18 16 98 / 06 31 18 55 61

SAMEDI

Visite, dégustation, jeu quiz, chorale
crêpes & gaufres, dégustation de vins

LA PEDRE RODONE

5

OEUFS PLEIN AIR, FRUITS & LÉGUMES

Nos activités Fermes en fête

10h30 et 11h30
Visite guidée avec QUIZ sur les activités de la ferme qui fera
l’objet d’un tirage au sort à 18h

Tables pique-nique à disposition
12h

Toute la journée : Vente de crêpes & gaufres 
Dégustation avec vigneron

de 10h-18h

Dégustation d'œufs à la coque & nectars

Visite de la ferme

https://maps.app.goo.gl/DNGjNbd3eCak9Rvf6


Cécile et Cyrille proposent des oeufs de poules élevées en
plein air sur des parcours arborés et fruitiers. Les fruits et
légumes, cultivés selon les principes de l’agroécologie, sont
disponibles en vente directe selon les saisons. 

Venez déguster les fruits cueillis à maturité qui ont du goût !

16h30 
Profitez d’un moment convivial avec la chorale “les voix de
l’amitié”

Chorale

14h30 et 15h30
Visite guidée avec QUIZ sur les activités de la ferme qui fera
l’objet d’un tirage au sort pour gagner un panier garni à 18h

Visite 

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

CHEMIN DE L’ARGILE
66510 ST-HIPPOLYTE
06 18 95 05 61 / 06 81 84 26 40

Visite, labour à l’ancienne, 
escape game, goûter

EARL CONILL

6

FRUITS & LÉGUMES

Nos activités Fermes en fête

9h30 Visite 

Les deux jours: exposition de matériel ancien 

11h30 Labour à l’ancienne
15h30 Escape game

16h45 sur réservationGoûter

SAMEDI 9h-12h30  &  15h-18h30

https://maps.app.goo.gl/gHgJYyr6xmTgvtiPA


9h30 Visite 

Les deux jours: exposition de matériel ancien 

11h30 Labour à l’ancienne

12h sur réservationApéro offert

Depuis plusieurs générations Aurélie et Clément
produisent des fruits, des légumes et du vin en plaine,
proche de la Méditerranée, entourés de leurs vergers et
d'une magnifique vue sur le Canigou. 

Venez les rencontrer et déguster leurs fruits et légumes
gorgés de soleil.
                                                            

DIMANCHE de 9h-12h30

Revenir à la liste des fermes



SAMEDI

VOIR PLAN

Route de Sainte-Marie
Les Rotes d’Ablard
66440 TORREILLES
06 59 61 82 65

ALG'ETHIC
LA SPIRULINE CATALANE

Visite et brunch

PRODUCTION DE SPIRULINE

10h à 19h Visites toute la journée

7

La visite commencera par vous faire découvrir comment est
cultivée cette algue microscopique. Culture, récolte,
pressage doux, séchage à basse température: autant
d’étapes permettant de transformer la spiruline en or vert
pour votre bien-être. 

Christiane et Alain vous promèneront au sein de leurs
installations pour vous expliquer leur savoir-faire.

Repas à base de spiruline pour
découvrir les goûts et bienfaits

11h30-14hsur réservationBrunch végétal sur 
réservation

Nos activités Fermes en fête

https://maps.app.goo.gl/gSgyYJL3GdAj23xBA


Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

MAS DEL HORTS
66240 ST-ESTEVE
04 68 51 35 13

SAMEDI

Visite guidée & nourrissage des oiseaux, repas

AUX SAVEURS 
PAYSANNES

8

FERME PÉDAGOGIQUE, VOLAILLES FERMIÈRES 
BIO, OEUFS BIO, FRUITS & LÉGUMES

Nos activités Fermes en fête

11h

de 9h30-19h

Partez à la découverte des animaux à travers une visite
ludique qui éveillera la curiosité des petits et grands !

Visite payante de la ferme pédagogique (5€/enfant avec un accompagnant gratuit) 

Visite guidée gratuite 
avec nourrissage des oiseaux

Poulet bio de la ferme, grillade et
pomme de terre rôties

12h sur réservationRepas Fermier sur réservation

Crêpes et petits sablés aux œufs bio de la ferme
Dégustation de confitures bio de la ferme gratuite

Dans la journée

https://maps.app.goo.gl/5RHSEDzDiCDBJYEMA


DIMANCHE de 9h30-15h

Pour toute inscription au brunch
visite gratuite !

Visite payante de la ferme pédagogique 
(5€/enfant avec un accompagnant gratuit) 

Payant mais inclut une entrée gratuite à
la ferme pédagogique 

10h30 - 14h Brunch fermier

sur réservation

Dans la journée
Crêpes et petits sablés aux œufs bio de la ferme
Dégustation de confitures bio de la ferme gratuite

Patrice et Coralline vous accueillent dans leur ferme pleine
de surprises qui associe production fermière et découverte
pédagogique des animaux. Ils ont aussi une boutique avec
une riche palette de produits bio et un espace repas pour
goûter leurs bons poulets fermiers !

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

CHEMIN DE REGLEILLE
66130 ILLE SUR TÊT
06 08 94 48 76

SAMEDI

Visite, balade en tracteur, atelier nichoir, repas 

Avec un circuit pédagogique pour découvrir les
plantations et l’espace des poules pondeuses.

LA FERME
DES ORGUES

9

LÉGUMES, FRUITS D’ÉTÉ, POULES PONDEUSES,
PETITE RESTAURATION

Nos activités Fermes en fête

de 10h-20h

Visite libre ludiqueToute la journée

Pause midi assiette fermière
Apéritif vigneron local18h00

Atelier création de nichoirAprès-midi

https://maps.app.goo.gl/YTh1RJit8YCx1DKU9


Iskra vous accueille dans sa ferme, ouverte en 2025,
située à côté des Orgues d’Ille-sur-Têt. Vous pouvez y
découvrir les plantations conduites en agriculture
biologique entre maraîchage & arboriculture, ainsi que les
poules pondeuses. 

En saison estivale, elle propose une restauration
conviviale mettant à l’honneur les produits de la ferme.

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

MAS FABRE 50 ROUTE DE PERPIGNAN
66130 ILLE-SUR-TÊT
06 95 38 26 59

SAMEDI

Visite autonome, visite guidée 
ferme & moulin, dégustation

Profitez d’une agréable balade commentée de la ferme et
du moulin (1h à pied), suivi d’une dégustation de nos
huiles d'olive et de nos tartinables.

HUILE
DES ORGUES

10

OLIVES, HUILE D’OLIVE & TARTINABLES

Nos activités Fermes en fête

9h-12h30  &  14h-18h30

sur réservation
11h, 15h & 17h

Visite guidée ferme & moulin

Vous pouvez vous balader de façon autonome parmi nos
oliviers et déguster nos huiles d'olive et nos tartinables.

Dans la journée

sur la D916 entre Ile-sur-Têt et Néfiach

https://maps.app.goo.gl/JHosjCZTW5i4Lni2A


Marie-Neige et Philippe vous font profiter d’une visite
exceptionnelle pour vous expliquer les secrets de la
production des variétés d’olives anciennes du Roussillon
cultivées selon les méthodes traditionnelles.

Ils proposent à l’année des dégusations commentées, des
ateliers de cuisine et des dîners éphémères. 

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

960 ROUTE DE MILLAS
66300 THUIR
06 49 62 65 92

SAMEDI

LA FERME
DE MAS MIEL

11

MIEL, FRUITS D’ÉTÉ, LÉGUMES, OEUFS, 
PETITE RESTAURATION

Nos activités Fermes en fête
Visite miellerie, dégustation, atelier pizza

nourrissage animaux, autocueillette, repas

de 14h-21h  

L’après-midi

Atelier miel

Atelier pizza fermière

Nourrissage des animaux
oies, poules, canards, dindes

Autocueillette

Visite de la miellerie avec dégustation 

Fabriquez la pizza fermière que vous mangerez le soir !
(payant)

Groupe musical à partir de 18h
Présence de vigneron local

Soir Pizza fermière

15h

17h30 sur réservation

sur réservation

https://www.google.com/maps/place/La+ferme+de+MAS+Miel/@42.64181,2.7425707,270m/data=!3m1!1e3!4m6!3m5!1s0x12b07a4bdb30b147:0x1ce37a64feada202!8m2!3d42.6421473!4d2.7435165!16s%2Fg%2F11clsrysj5?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI2MDQyNy4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D


DIMANCHE de 10h-21h  

Atelier miel

Atelier pizza fermière

nourrissage des animaux, autocueillette

Visite de la miellerie avec dégustation des différents
miels et explications de la ruche au pot

Le tout dans une ambiance musicale et champêtre !
Présence de vigneron local

Midi & soir Pizza fermière

15h

11h
Fabriquez la pizza fermière que vous mangerez le midi !
(payant)

La journée
Nourrissage des animaux
oies, poules, canards, dindes

Autocueillette

Revenir à la liste des fermes

sur réservation

sur réservation



SAMEDI DIMANCHE

VOIR PLAN

Lieu-dit la vigne del Rey
66300 LLUPIA
06 79 25 67 73

Visite et dégustation

Samuel vous ouvre les portes de sa ferme pour une visite au
cœur de cette culture fascinante. 

Ensuite, vous vous retrouverez pour un moment d'échanges
et de réponses à vos questions. Vous parlerez des bienfaits
de la spiruline, de son intégration dans votre alimentation et
de son rôle à venir.

Et pour éveiller vos papilles, une dégustation originale à base
de spiruline vous sera proposée.
 

SPIRULINE
DU ROUSSILLON

1

PRODUCTION DE SPIRULINE

14h 14h15h30 15h3017h 17h

Nos activités Fermes en fête

https://maps.app.goo.gl/fc224Us5R73afv9u9


Revenir à la liste des fermes



SAMEDI DIMANCHE

VOIR PLAN

8 MAS LES TUILERIES D900
66300 VILLEMOLAQUE
06 86 84 27 19

Annie et Joël vous ouvrent les portes de leur ferme pour
vous faire passer un moment inoubliable avec les animaux
et repartir avec des souvenirs plein la tête! 
Visite de la ferme, parcours botanique, jeux ludiques, balade
à poney, anniversaire...

LA FERME
SAINT-ROCH

13

FERME PÉDAGOGIQUE

10h-18h10h-18h

Nos activités Fermes en fête
Visite de la ferme, atelier 
nourrissage des animaux

Visite payante de la ferme pédagogique et atelier nourrissage animaux gratuit

11h et 16h Atelier nourrissage des animaux
sur réservation

Aire pique-nique ombragéePause midi

https://maps.app.goo.gl/v5zrRzBi2HBF9hXU8


La Ferme Saint Roch vous
invite à une parenthèse
nature auprès de 300
animaux. 

Sur un site naturel de 3
hectares, découvrez les
moutons, chèvres, cochons,
ânes, dindons, oies, poules,
canards, lapins...

Revenir à la liste des fermes



SAMEDI

VOIR PLAN

LIEU DIT VINYER DE VILACLARA
66690 PALAU-DEL-VIDRE
07 69 50 37 15 

Venez profiter du seul jour de portes ouvertes de
l’année à la Ferme Xadi ! 

Au fil de la visite, Xavier vous partagera son quotidien,
ses choix et ses convictions  : une alimentation de
qualité grâce à un élevage respectueux des animaux et
de l’environnement.

LA FERME XADI

14

PORCS  ÉLEVÉS EN PEIN AIR

10h et 15h30

Nos activités Fermes en fête
Visite guidée de la ferme et dégustation

sur réservationVisite guidée de la ferme

https://maps.app.goo.gl/PgWXL141EUNw2FDX7


Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN
7 CHEMIN DE MOULAS LES CHARTREUSES
66160 LE BOULOU
06 85 12 11 65 / 06 26 74 04 93

DIMANCHE

LA CHEVRERIE
DU BOULOU 

15

CHÈVRES & FROMAGES

Nos activités Fermes en fête

GAEC

Se garer à ce lieu (proche du LFP
Perthus) à Montesquieu des Albères 

& prendre la piste à pied (1,3 km)

Visite libre, visite guidée, éco-pâturage, repas 

de 10h-17h

Visite guidée10h

Éco-pâturageAprès midi

Toute la journée Visite libre de la ferme

sur réservation12h Repas fermier
Chèvriflette (tartiflette au fromage de chèvre) à 10€
et crêpes au lait de chèvre à 4€.

https://maps.app.goo.gl/Q3qcL4zV2bhBBtAXA


Au pied des Albères, Marie et Nicolas élèvent avec
passion leur troupeau de chèvres en plein air, 365 jours
par an. Fromages fermiers, tommes affinées, desserts
maison… tout est fait sur place, avec soin et conviction.

Installés depuis trois ans, ils portent un projet engagé :
produire autrement, protéger les terres, accueillir le
public et transmettre.

Récemment en conversion bio, ils continuent de bâtir une
ferme à taille humaine, riche de sens et de saveurs.

Revenir à la liste des fermes



VOIR PLAN

EL RIPOLL
66150 ARLES-SUR-TECH 
06 19 65 45 58

Apprenez à faire du filage, cardage et tissage.

MOHAIR
DU VALLESPIR

16

Nos activités Fermes en fête
Marché à la ferme, visite, démonstrations

(filage, cardage et tissage), repas

DIMANCHE de 9h-17h30

Visite avec les animaux
Petits et grands passeront un bon moment avec les
chèvres mais aussi les volailles, lapins, chevaux, ânesse. 

Démonstrations

CHÈVRES & LAINE DE MOHAIR

sur réservation12h Repas fermier

Marché à la ferme

https://maps.app.goo.gl/E82Y7vNZcYfZrbBN9


Claire élève des chèvres
Angora au cœur des
montagnes entre Arles-sur-
Tech et St-Laurent de Cerdans.

Elle produit la laine mohair
selon la charte de qualité : Les
Mohairs des fermes de France.

Vous trouverez à la ferme de
beaux articles en laine mohair.
 

Revenir à la liste des fermes
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	Chiens interdits, prévoir chaussures et vêtements adaptés à la randonnée, ainsi que de l'eau.
	Pique-nique froid proposé par la ferme (10€/personne)
	Grand protecteur de la race Chèvre Pyrénéenne, Jean-Brice élève ses belles chèvres à poil long dans un écrin de verdure au coeur de la forêt de Matemale.
	Il propose de la viande de cabris, une viande d'exception et aussi des peaux tannées et une gamme de savons au lait de chèvre fabriqués à la ferme.

	GAEC  LE DOURMIDOU
	CHÈVRES & FROMAGES, PORCS ÉLEVÉS  EN PLEIN AIR, POMMES DE TERRE
	Nos activités Fermes en fête
	Repas, visite, balade avec les chèvres,  nourrissage des animaux, traite, repas
	SAMEDI

	sur réservation
	12h
	Repas

	sur réservation
	Après-midi
	Balade avec le troupeau
	Traite

	18h00


	Claire, Jean-Pierre, Baptiste et Elsa vous accueillent toute l’année dans leur ferme au coeur du village de Matemale.
	Venez découvrir la ferme, les chèvres et les autres animaux et manger dans le restaurant à la ferme La Chèvre’rit.
	Revenir à la liste des fermes

	MAS PEYRE
	VINS, FERME AUBERGE
	Nos activités Fermes en fête
	Balade dans les vignes, dégustation, repas
	SAMEDI

	à partir de 10h
	Balade dans les vignes & dégustation

	sur réservation
	12h
	Repas

	sur réservation
	DIMANCHE
	de 10h-18h30



	à partir de 10h
	Balade dans les vignes & dégustation
	Balade ludique (4,5km) dans nos vignes en autonomie avec questionnaire et plan pour découvrir notre terroir et notre métier de vignerons puis dégustation (prévoir 1h30 à 2h).  Dernier départ à 16h30.


	sur réservation
	12h
	Repas

	sur réservation
	Repas avec produits du terroir au restaurant de la ferme
	La famille Bourrel vous accueille sur leur domaine viticole, dans un cadre d’exception au pied des Corbières. La vigne est travaillée dans le respect de la terre, en agriculture biologique, et les vins sont élaborés avec soin.
	Toute l’année, vous pouvez vous promener dans leurs vignes et déguster leurs vins et produits fermiers au sein de leur ferme auberge.

	LE RUCHER DU ROMARIN
	MIEL & PRODUITS DE LA RUCHE
	Nos activités Fermes en fête
	Visite miellerie & dégustation, repas
	SAMEDI

	11h et 15h
	Visite miellerie  & dégustation

	sur réservation
	13h
	Assiette-repas bio

	sur réservation
	DIMANCHE


	11h
	Visite miellerie  & dégustation

	sur réservation
	Visite guidée de la miellerie et présentation de l'activité extraction de miel, ouverture de ruche, dégustation de miels, petit concours de dégustation avec 1 pot à gagner.  (Limité à 15 personnes)

	13h
	Assiette-repas bio

	sur réservation
	Repas : fromage de chèvre & miel, charcuterie, crudités, pain, pesto ail des ours, dessert abricots 13€ + 3€ vin nature local  (sur réservation avant le vendredi midi)
	Christophe et Ingrid sont des apiculteurs éleveurs, producteurs de miels bio de terroir et de produits de  la ruche vendus en direct sur la ferme.
	Ils proposent des miels de grande qualité et sont toujours prêts à expliquer leurs bienfaits pour la santé.

	LA PEDRE RODONE
	OEUFS PLEIN AIR, FRUITS & LÉGUMES
	Nos activités Fermes en fête
	Visite, dégustation, jeu quiz, chorale crêpes & gaufres, dégustation de vins
	SAMEDI

	10h30 et 11h30
	Visite de la ferme

	12h
	Tables pique-nique à disposition
	Toute la journée : Vente de crêpes & gaufres
	Dégustation avec vigneron



	14h30 et 15h30
	Visite
	Visite guidée avec QUIZ sur les activités de la ferme qui fera l’objet d’un tirage au sort pour gagner un panier garni à 18h

	Chorale

	16h30
	Profitez d’un moment convivial avec la chorale “les voix de l’amitié”
	Cécile et Cyrille proposent des oeufs de poules élevées en plein air sur des parcours arborés et fruitiers. Les fruits et légumes, cultivés selon les principes de l’agroécologie, sont disponibles en vente directe selon les saisons.
	Venez déguster les fruits cueillis à maturité qui ont du goût !

	EARL CONILL
	FRUITS & LÉGUMES
	Nos activités Fermes en fête
	Visite, labour à l’ancienne,  escape game, goûter
	SAMEDI

	Visite
	9h30
	11h30
	Labour à l’ancienne

	15h30
	Escape game

	16h45
	sur réservation
	Goûter



	ALG'ETHIC LA SPIRULINE CATALANE
	Route de Sainte-Marie Les Rotes d’Ablard 66440 TORREILLES 06 59 61 82 65

	PRODUCTION DE SPIRULINE
	Nos activités Fermes en fête
	Visite et brunch
	SAMEDI
	10h à 19h
	Visites toute la journée

	sur réservation
	11h30-14h
	Brunch végétal

	sur  réservation


	Revenir à la liste des fermes
	AUX SAVEURS  PAYSANNES
	FERME PÉDAGOGIQUE, VOLAILLES FERMIÈRES  BIO, OEUFS BIO, FRUITS & LÉGUMES
	Nos activités Fermes en fête
	Visite guidée & nourrissage des oiseaux, repas
	SAMEDI

	Visite guidée gratuite  avec nourrissage des oiseaux
	11h
	12h
	Repas Fermier

	sur réservation
	sur réservation
	Dans la journée
	DIMANCHE
	de 9h30-15h


	Pour toute inscription au brunch visite gratuite !
	Visite payante de la ferme pédagogique  (5€/enfant avec un accompagnant gratuit)


	10h30 - 14h
	Brunch fermier
	Payant mais inclut une entrée gratuite à la ferme pédagogique


	sur réservation
	Dans la journée
	Crêpes et petits sablés aux œufs bio de la ferme Dégustation de confitures bio de la ferme gratuite
	Patrice et Coralline vous accueillent dans leur ferme pleine de surprises qui associe production fermière et découverte pédagogique des animaux. Ils ont aussi une boutique avec une riche palette de produits bio et un espace repas pour goûter leurs bons poulets fermiers !

	LA FERME DES ORGUES
	LÉGUMES, FRUITS D’ÉTÉ, POULES PONDEUSES, PETITE RESTAURATION
	Nos activités Fermes en fête
	Visite, balade en tracteur, atelier nichoir, repas
	SAMEDI

	Visite libre ludique
	Toute la journée
	Après-midi
	Atelier création de nichoir

	Pause midi
	assiette fermière

	18h00
	Apéritif vigneron local



	Iskra vous accueille dans sa ferme, ouverte en 2025, située à côté des Orgues d’Ille-sur-Têt. Vous pouvez y découvrir les plantations conduites en agriculture biologique entre maraîchage & arboriculture, ainsi que les poules pondeuses.
	En saison estivale, elle propose une restauration conviviale mettant à l’honneur les produits de la ferme.
	HUILE DES ORGUES
	OLIVES, HUILE D’OLIVE & TARTINABLES
	Nos activités Fermes en fête
	Visite autonome, visite guidée  ferme & moulin, dégustation
	SAMEDI
	11h, 15h & 17h
	Visite guidée ferme & moulin

	sur réservation
	Dans la journée


	Marie-Neige et Philippe vous font profiter d’une visite exceptionnelle pour vous expliquer les secrets de la production des variétés d’olives anciennes du Roussillon cultivées selon les méthodes traditionnelles.
	Ils proposent à l’année des dégusations commentées, des ateliers de cuisine et des dîners éphémères.
	LA FERME DE MAS MIEL
	MIEL, FRUITS D’ÉTÉ, LÉGUMES, OEUFS,  PETITE RESTAURATION
	Nos activités Fermes en fête
	SAMEDI
	15h
	Atelier miel

	17h30
	Atelier pizza fermière

	sur réservation
	L’après-midi
	Autocueillette

	Soir
	Pizza fermière

	sur réservation
	DIMANCHE
	de 10h-21h



	11h
	Atelier pizza fermière

	sur réservation
	Fabriquez la pizza fermière que vous mangerez le midi ! (payant)
	Atelier miel

	15h
	Visite de la miellerie avec dégustation des différents miels et explications de la ruche au pot

	La journée
	Autocueillette
	Nourrissage des animaux oies, poules, canards, dindes


	Midi & soir
	Pizza fermière
	nourrissage des animaux,
	autocueillette

	sur réservation
	Le tout dans une ambiance musicale et champêtre ! Présence de vigneron local

	SPIRULINE DU ROUSSILLON
	Lieu-dit la vigne del Rey 66300 LLUPIA 06 79 25 67 73
	PRODUCTION DE SPIRULINE
	Nos activités Fermes en fête
	Visite et dégustation
	SAMEDI
	DIMANCHE
	14h
	15h30
	17h
	14h
	15h30
	17h



	Revenir à la liste des fermes
	LA FERME SAINT-ROCH
	FERME PÉDAGOGIQUE
	Nos activités Fermes en fête
	Visite de la ferme, atelier  nourrissage des animaux
	11h et 16h
	Atelier nourrissage des animaux

	Pause midi
	Aire pique-nique ombragée





	La Ferme Saint Roch vous invite à une parenthèse nature auprès de 300 animaux.
	Sur un site naturel de 3 hectares, découvrez les moutons, chèvres, cochons, ânes, dindons, oies, poules, canards, lapins...
	LA FERME XADI
	PORCS  ÉLEVÉS EN PEIN AIR
	Nos activités Fermes en fête
	Visite guidée de la ferme et dégustation

	10h et 15h30
	sur réservation
	Visite guidée de la ferme



	Revenir à la liste des fermes
	LA CHEVRERIE DU BOULOU
	GAEC
	CHÈVRES & FROMAGES
	Nos activités Fermes en fête
	Visite libre, visite guidée, éco-pâturage, repas
	10h
	Visite guidée

	Après midi
	Éco-pâturage

	Toute la journée
	Visite libre de la ferme

	12h
	Repas fermier

	sur réservation


	Au pied des Albères, Marie et Nicolas élèvent avec passion leur troupeau de chèvres en plein air, 365 jours par an. Fromages fermiers, tommes affinées, desserts maison… tout est fait sur place, avec soin et conviction.
	Installés depuis trois ans, ils portent un projet engagé : produire autrement, protéger les terres, accueillir le public et transmettre.
	Récemment en conversion bio, ils continuent de bâtir une ferme à taille humaine, riche de sens et de saveurs.
	MOHAIR DU VALLESPIR
	CHÈVRES & LAINE DE MOHAIR
	Nos activités Fermes en fête
	Marché à la ferme, visite, démonstrations (filage, cardage et tissage), repas
	DIMANCHE

	Marché à la ferme
	Visite avec les animaux
	Démonstrations
	12h
	Repas fermier

	sur réservation


	Claire élève des chèvres Angora au cœur des montagnes entre Arles-sur-Tech et St-Laurent de Cerdans.
	Elle produit la laine mohair selon la charte de qualité : Les Mohairs des fermes de France.
	Vous trouverez à la ferme de beaux articles en laine mohair.

